Verehrter Gast,

Sie planen in der ndchsten Zeit eine Familienfeier, ein Betriebsfest, ein Geschéftsessen oder
ein Essen mit Freunden!

Fiir all diese Anlésse stehen Thnen in unserem Haus verschiedene Bankettrdume zur
Verfiigung, die wir fiir jeden Anlass so gestalten, dass Ihre Feier fiir Sie und Ihre Géste zu
einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Fiir den kulinarischen Genuss hat Thnen unser Kiichenchef
einige Menii- und Biifettvorschlige zusammengestellt.

Sollten Sie spezielle Wiinsche haben, sprechen Sie uns bitte an.

Wir freuen uns iiber Ihr Interesse an unserem Haus und wiinschen
Ihnen angenehme Stunden

im HOTEL TOURIC mit Restaurant Mercatus

Familie Weis und Mitarbeiter



Suppen:
Tomatencreme
Kartoffel-Lauchcremesuppe
Gefliigelrahmsuppe mit Lauch

Rinderkraftbriihe mit Einlage
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Vorspeisen:

Gefliigelgelantine an jahreszeitlichen Salaten

Vorspeisenteller mit verschiedenen Riducherfischen
Brot und Butter

Frische Champignons auf Krauter-Kédsecreme
Baguettebrot

%%

4,20 €
390 €
4,20 €

3,90 €

5,90 €

6,50 €

5,70 €



Hauptgiinge:

Kalbsahnegulasch mit frischen Pilzen,
Butterspitzle und Blattsalate in Schmanddressing

Pochierter Nordlandsalm auf Rieslingsofe,
glacierte Erbsenschoten und bunter Reis

Rinder- und Schweinebraten in Burgundersofe,
Petersilienkartoffeln und Leipziger Allerlei

Schweinefilet im Ganzen gebraten mit Rahm-

champignons, gebackene Kartoffelbillchen,
Gemiise vom Markt

Diese Hauptgerichte werden als Tellergerichte serviert.

)
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Desserts:

Salat von frischen Friichten
mit Zimtjoghurt

Marinierte Waldbeeren mit Vanilleeis

Dessertteller ,,Hotel Touric*
verschiedene Leckereien aus der Patisserie

5w

11,00 €

13,00 €

10,50 €

13,50 €

4,20 €

4,00 €

5,50€



Fiir verschiedene Anlisse und Empfinge reichen wir
Ihnen gerne Canapées, nach Ihren Wiinschen belegt!

s

Canapées belegt mit: Schinken

Salami

Kise 42,10€
Canapées belegt mit: Lachs

Forellenfilet 42,70 €
Canapées belegt mit: Roastbeef

gehobeltem Monchskoptkdse 43,00 €




Menii 1

Gefliigelsalat mit frischer Melone

skokeskokosk

Kalbssteak mit frischem Pilzgemiise,
Broccoli und Mandelbillchen

skkeskokosksk

Salat von frischen Friichten mit Maraschino und Vanilleeis

23,50 € pro Person
)
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Menii 2

Rinderkraftbriihe mit Einlage

skskoskoskokok

Gemischte Bratenplatte von Rind und Schwein
auf Burgundersof3e,
verschiedene Gemise der Saison, Butterkartoffeln

skokeskokoskokook

Vanilleeis
und Schokoladensof3e

17,20 € pro Person



Menii 3

Pochierte Lachsklochen in WeiBweinsof3e
auf Blattspinat

skskoskoskokok

Gefliigelconsomme mit Einlage

sesfeskoskoskoskook

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit Basilikum-Senfsofe,
Kartoffelrosti und Gemiiseauswahl

sesfeskoskoskoskook

Gehobelter Monchskopfkise mit Feigensenf

33,50 € pro Person
o
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Menii 4

Waldecker Kartoffelsuppe

skekeskokosk sk

Getfiillte Poulardenbrust auf Rahmsofle,
Zuckerschoten und Reistimbale

skekeskokosk sk

Heie Sauerkirschen mit Vanilleeis

17,20 € pro Person



Menii 5

Rinderkraftbrithe mit Markklochen

skkeskokosk sk

Kleiner Pfannkuchen mit feinem Ragout

skskoskoskokok

Gebratene Lachsschnitte auf Kriautersof3e,
Butterkartoffeln und Blattsalate

skkeskokosk sk

Bayrisch Creme mit Fruchtsof3e

26,90 € pro Person
)
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Menii 6

Lauchcremesuppe mit Shrimps

skekeskokosk sk

Gebratene Schweinemedaillons auf Apfelscheiben
mit Pfifferlingen serviert, Kartoffelpldtzchen und Kaisergemiise

skkeskokosk sk

Zweierlei Schokoladenmousse
auf FruchtsoBBen

21,80 € pro Person



Menii 7

Rinderkraftbriihe Celestine

skokeskokosk

Geschmorte Hirschkalbskeule in Hagebuttensof3e,
WalnuBspitzle und Mandelbroccoli

Hesfoskoskock

Crepes mit Grandmanier und Orangensof3e und Vanilleeis

24,50 € pro Person

S
Menii 8

Erlesene Vorspeisen mit Riucherlachs,
leichter Terrine und Waldorfsalat

skekeskokosksk

Kraftbrithe mit Krautercrepestreifen

skkeskokosk sk

Entenbrust und Kalbsmedaillon auf Marsalasof3e
Gemiisebouquet, Herzogin - Kartoffeln

Hesfoskoskosk

Dessertvariationen mit weillem und dunklem Mousse
exotischen Friichten und Champagner - Triiffeleis

33,50 € pro Person
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Menii 9
Candle-Light-Dinner

0
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Salatteller mit Balsamicodressing und
gebratenen Steinpilzen

skkeoskoskook

Tomatenessenz mit Schmandnocken

skkeoskoskook

Gegrilltes Rotbarbenfilet auf Blattspinat

skkeoskoskok

Sorbet

skkeoskoskok

Medaillons vom Rinderfilet auf Rotweinsof3e
Kartoffelgratin und Broccoligemiise
oder
Filetspitzen vom Hirsch in Hagebuttensof3e
Schupfnudeln und Gemiise

skokeoskoskok

Tete de Moine mit Feigensenf
Sascha

kokeoskoskook | :;

Dessertteller Hotel Touric
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51,00 € pro Person \ /
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Rustikales kalt - warmes Biifett
(ab 20 Personen)

Aus der kalten Kiiche

Kasseler Raucherriicken
Waldecker Mett mit Zwiebeln
Hessische Blut- und Leberwurst
Waldecker luftgetrocknete ,,Ahle Worscht*
Wourstsalat
Kartoffelsalat mit Speck
Tomatensalat mit Kése
Blattsalate und Rohkostsalate mit Dressings
Kiaseauswahl mit Obst garniert
Butter und Brot

skokeskokosk

Aus der warmen Kiiche

Frischer Grillschinken
oder
Kasseler im Brotteig
Saftgulasch deftig
Hessische Rostbratwiirstchen
Weinsauerkraut
Rahmkartoffeln, Butternudeln
Frische Gemiise der Saison

skkskocksk
Dessert

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis
Bayrische Creme

%%

16,90 € pro Person



Italienisches Spezialititenbiifett
(mind. 20 Pers.)

Aus der kalten Kiiche

Artischocken in Olivenol
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Parmaschinken mit Melone
eingelegte Pilze
Thunfischsalat, Kartoffelsalat mit Lauch
Bohnensalat, gemischte Oliven
Verschiedene Brot- und Brotchensorten, sowie verschiedene Buttersorten

Hesfoskoskock

Aus der warmen Kiiche

Spaghetti, Tortellini und Bunte Nudeln
mit einer Solenauswahl aus
Knoblauchsofse, Broccolirahmsofse, Tomatensofe,
Schinkensofse und Pilzsofse
Lasagne, kleine Piccatas mit Tomatensof3e

esfoskoskock

Aus der Siilspeisenecke

Tiramisu
Auswahl von frischen Friichten der Saison

\
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20,00 € pro Person



Kalt-Warmes Biifett
(ab 20 Personen)

- 3

Aus der kalten Kiiche

Hausgebeizter Lachs, gerducherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Pfeffer —und Zwiebelmakrelen,
Matjesfilet Hausfrauen Art
Roastbeef, rosa gebraten, mit Remouladensof3e
Schweizer Wurstsalat mit Késestreifen
Gefliigelsalat mit Curry und Ananas
Rindfleischsalat
Frische Salate der Jahreszeit mit Schmand- und Kriuterdressing
Késeauswahl mit frischem Obst
Brot und Butterstation

skokeskokosk

Aus der warmen Kiiche

Waldecker Kartoffelcremesuppe

skokeskokosk

Rinderbraten in Burgundersof3e
Schweinelende mit Champignons ,,4 la creme*
Hausgemachte KartoffelkloBe, Spitzle, Kartoffelkroketten
Gemiiseauswahl

esfoskoskock

Dessert
Salat von frischen Friichten
Dunkles und helles Mousse
Rote Griitze mit Vanillesof3e
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22,50 € pro Person




Kalt-warmes Festbiifett

Hotel Touric
(mind. 20 Pers.)

Aus der kalten Kiiche

Nordlandsalm mit Senf-Honig-DillsoBe, hausgebeizter Lachs mit Sahnemerrettich
Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Kalte Bratenplatte mit Remouladensof3e und Mixed-Pickles
Kéaseauswahl mit Weintrauben und Feigensenf
Krabbensalat an Cocktailsof3e
Honigmelone mit Schinken
Gefliigelsalat
Rindfleischsalat mit Paprika
Kartoffelsalat
Blattsalate und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings

Butter und Brotauswahl

skokeskokosk

Aus der warmen Kiiche

Rinderkraftbriihe mit Einlage
Kartoffelcremesiippchen

Aesfoskoskock

Kalbsriicken im Ganzen gebraten
Lachsmedaillons pochiert
Spieflbraten
Kartoffelauflauf, bunter Reis, Kroketten
Gemiise vom Markt

Aesfoskoskock

Dessert:

GroB3e Dessertauswahl ,,Hotel Touric* mit verschiedenen Cremes, Puddings, Mousse und
frischen Friichten, Eis, verschiedene Sof3en

26,50 € pro Person



